WHISKY EN EDIMBURGO

Cuando pensamos en whisky escocés es habitual imaginar maltas producidas en Ia
populosa Speyside, la ahumada Islay, la mitica Campbeltown o incluso en algtin single
malt de Ias Tierras Bajas. Sin embargo, es imposible que a la mente nos venga
Edimburgo, la capital de Escocia. ;Como es que la bebida nacional del pais se
produce en casi todo el territorio menos en su ciudad mas importante? La respuesta a
esta pregunta es que Edimburgo si que tuvo whisky, y pronto lo tendra de nuevo.

Para conocer el presente de la situacion destileria
actual de Edimburgo hay que escarbar un poco en el
intrincado pasado de su historia. Y es que la ciudad
vivid un auge de la produccion de whisky en el s.
XVl gracias a dos motivos primordiales: la
aprobacion de la Ley de Impuestos Especiales de
1823, y la irrupcién de la destilacion continua en
alambiques de columna a partir de 1830.

La época dorada del whisky en Edimburgo

En el primer caso, tal ley permitié que muchas de
las destilerias clandestinas y refugiadas en las
inaccesibles Tierras Altas entraran en la legalidad
pagando impuestos mas baratos por su producto.
Esto facilitd que también surgieran nuevas
productoras por todo el pais; ya no era necesario :
refugiarse en remotas areas de Escocia para ganarse
la vida produciendo whisky. Las ciudades eran vistas
ahora con interés por sus modernas vias de
transporte y su casi ilimitada mano de obra.

En el segundo caso, el invento patentado por Eneas Coffey abrio el abanico de
posibilidades a |la hora de producir whisky. | os productores ya no estaban limitados a
la cebada como ingrediente indispensable. Con aquellos nuevos alambigues era
posible producir whisky con cualguier tipo de grane, incluso cebada sin. maltear. Eran
mas rapidos, eficientes y baratos. Fran el epitome destilero de la Revolucion Industrial.
Si, producian un whisky mas ligero, pero ya se encargdé Andrew Usher, de Edimburgo,
de mezclar los delicados whiskies de grano con los poderosos single malt, y crear los
blends en 1860. Esto dio pie a que surgieran unas cuantas destilerias de whisky de
malta y grano en la capital de Escocia.

En su momento, Edimburgo llegé a tener hasta ocho destilerias de single malt:
Canonmills, Dean, Glen Sciennes, Bonnington, Sunbury, Newington, Abbeyhill y
Caledonian. Aunque era habitual que algunas también produjeran whisky de grano al
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mismo tiempo, como sucedid con Bonnington, Sunbury y Caledonian, la mas grande
del pais en su momento con un pico de produccién de 2 millones de litros anuales.

La capital entra en decadencia

Sin embargo, los afios dorados del whisky edimburgués llegaron a su fin con el
comienzo del siglo XX. La Ley Seca en EEUU en |la década de los 20, la especulacion
en la industria del whisky que perpetré gente como los hermanos Pattison, también de
Edimburgo, y la Primera Guerra Mundial, hicieron que la industria destilera se
resintiera en la primera ciudad del pais. A pesar de la aparicion de |la destileria de
grano North British en 1885 y la consolidacién de Caledonian durante casi todo el siglo,
en lo que respecta al single malt, sus dias estaban contados en |la urbe que tan buenos
resultados le habia dado. Fue en 1825 cuando Glen Sciennes, la tltima destileria de
whisky de malta, cerré.

Quien tuvo, retuvo

Pero |a carestia de casi 100
afnos sin destilerias de single
malt en Edimburgo terminé en
2018. Con el actual auge del

whisky escocés, algunos f
inversores han optado por abrir LY Ro o I
sus nuevas destilerias en

entornos mas urbanos, y las
Tierras Bajas estan viviendo un
resurgimiento del single malt
como hacia décadas que no
ocurria.

Una de esas companias es
Holyrood Distillery. Fundada en

julio de 2019 por David Robertsonjantigtio-maestro destilador de The Maca an,y I;’g
canadienses Kelly y Rob Carpenter, esta destileria no sélo quiere poner de nuevo en el
mapa whiskero escocés a Edimburgo, sino que se propone a revolucionar la industria.
Para ello llevan los liltimos tres anos-experimentando con cada una de las fases de la
produccion de single malt. Por ejemplo, junto con'la tradicional malta para la
produccion de whisky, usan maltas especializadas mas propias de la produccion de
cerveza, tales como la malta chocolate, comun en cervezas stout o porter, la malta
crystal, tipica en cervezas lager o IPAs, o maltas ‘heritage” que tuvieron su éxito en el
pasado por su impactante sabor, pero que cayeron en desuso por su poco rendimiento
alcohdlico, como son Golden Promise, Chevallier o Maris Otter.

Pero es que ademas se atreven a experimentar con levaduras poco dadas a ser
utilizadas en la produccion de whisky como pueden ser las de cerveza IPAs
americanas, Trapenses belgas, cerveza mexicana, ron, champan, sidra o-sake
japonés, por poner unos ejemplos. Todo ello siempre con la intencién de traer nuevos
sabores al mercado y explorar donde sélo unos pocos se han atrevido a adentrarse.
Marc Watson, maestro destilador de Holyrood Distillery, sabe muy bien que la
normativa de la Scotch Whisky Association es muy estricta por motivos de estandares
de calidad, pero cree que hay espacio suficiente como para poder ser creativos y
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desarrollar nuevas ideas en la industria escocesa. El resultado lo veremos en octubre
de 2023, cuando oficialmente lancen su primer single malt.

La segunda destileria en surgir en Edimburgo es Bonnington Distillery. L es puede
sonar familiar porque en este barrio de la ciudad ya hubo una destileria con el mismo
nombre que ya mencioné mas arriba. Si Holyrood Distillery no tiene un legado con el
que contar su historia, Bonnington si. Y es que detras de la compania esta el nombre
de John Crabbie, comerciante de bebidas de hace dos siglos y que fue fundador de la
imponente North British Distillery, junto con el célebre Andrew Usher y William
Sanderson (Vat 69), en 1885.

Aunque Crabbie hoy en dia esta mas relacionado con una bebida aleohdélica de
jengibre muy popular en Escocia, en los ultimos anos la compafia ha vuelto a mostrar
su interés en la produccion de Scotch. Asi, en 2018 produjo su primer single malt, pero
no en Bonnington. Y es que mientras |la destileria se construia, sus destiladores
tuvieron la oportunidad de experimentar con algunos tipos de maltas y barricas en una

destileria piloto de |a zona de Granton que se llamo The

Chain Pier Distillery. Entre octubre de 2018y noviembre de
{ 2019 produjeron suficiente espirituoso como para rellenar
tan s6lo 39 barricas. Por tanto, podemos decir que esta
destileria temporal fue la primera en producir whisky en
Edimburgo después de casi cien afios.
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i~ Y terminamos con la (ltima destileria de Edimburgo, que
7% | en el momento de publicarse este articulo esta
( (- \ terminandose de construir. Hablamos de Port of Leith
= ' Distillery Es verdad que a(in no ha salido ni una gota de
| (RAB espirituoso de los alambiques de esta compania (la

e s segunda destileria vertical en el mundo, después de
. Mackmyra), pero si que sabemos qué proponen, y se
| parece mucho a lo que ya esta haciendo Holyrood
| Distillery: innovar.

| S lan Stirling.y Paddy Fleteher llevan desde 2016
investigando los entresijos de la produccion de Scofch, y es

en la levadura donde han visto un filbn:que explotar. Ellos también creen que este
ingrediente es clave para ampliar las horizontes de sabor en el whisky y han
contratado a Victoria Muir-Taylor para que investigue las posibilidades gue les puede
ofrecer las distintas cepas de levadura.

Ademas, Port of Leith quiere prestar atencién al impacto que el terreno puede tener
en el cultivo de cebada. Y tal y como ocurre con la destileria irlandesa \Waterford, ellos
cuentan con su propia granja en las afueras de Edimburgo para poder cultivar las
variedades de cebada con las que les interese trabajar.

Pero tampoco quieren olvidarse de las barricas. El puerto de Leith fue la puerta de
salida de los whiskies escoceses al mundo, y |a de entrada al pais para los vinos
europeos. Ambas bebidas convivieron hermanadas en un mismo lugar durante siglos.
Con tanta influencia y tradicion vinatera, a la destileria le ha parecido coherente
madurar su futuro whisky en barricas de vino y sélo vino, ya sean de jerez, oporto, tinto
o blanco. De hecho, la bodega jerezana Bardn ya esta madurando jerez en barricas
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que luego seran utilizadas en Leith.

Los fieles del whisky tendran que esperar a finales de verano de 2023 para poder
visitar Port of Leith Distillery.

Sin duda la oferta destilera amplia horizontes en el territorio escocés y dentro de
poco por fin Edimburgo podra presumir de su propio whisky. Esto también significa
buenas noticias para los turistas que vengan al pais, que ya no tendran que moverse
de la capital para poder disfrutar del Scotch en el mismo sitio que se produce.
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http://wdewhisky.com/
https://www.youtube.com/@wdewhisky7545

